
 
WIRTSHAUSKARTE 

 
 
 
 

Herzlich Willkommen lieber Gast! Schön, dass du da bist! 
 

 
 

Hier findest du unsere Standard-Wirtshauskarte, jedoch ist das noch nicht alles! Wir kochen frisch, 

nach Verfügbarkeit der Lieferanten und abwechslungsreich durch die Jahreszeiten, daher wechselt 

unser Speisenangebot abseits dieser Karte ständig. 
 

Unsere Zusatzkarte (11.30 – 14.00 bzw. ab 17.30) findest du handgeschrieben auf einer großen 

Kreidetafel, die wir dir sehr gerne zu Tisch bringen! Schmöker´ durch die Vielfalt heimischer 

Produkte und die Kreativität unserer vier Küchen - Musketiere Laura, Heidi, Küchenchef Daniel & 

Gerald  
 

Mit unserem Gedeck in 2 Varianten (€ 2,90/4,90) würden wir gerne abends einleiten! Brot, Butter, 

Aufstrich, kleine, heimische Schmankerl und ein frischer Shot öffnen den Magen für mehr! 
 
 

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN 
 
 

      Donnerstag  17.00 – 23.00 
      Küche   17.30 – 21.00 

      Freitag   10.00 – 23.00 
      Küche   11.30 – 21.00 

      Samstag  10.00 – 23.00 
      Küche   11.30 – 21.00 

      Sonntag  10.00 – 20.00 
      Küche   11.30 – 20.00 

      Montag  10.00 – 22.00 
      Küche   11.30 - 21.00 

      Dienstag  RUHETAG 
      Mittwoch   RUHETAG 
 
 
 

Wir wünschen dir einen genussvollen Aufenthalt bei uns im Gasthof Post! 

Julia, Martin und das gesamte Gasthof Post Team 
 

Bei uns regieren Liebe, Kreativität, Abwechslung und heimische, qualitativ hochwertige Produkte, 

daher können in all unseren Speisen allergene Stoffe enthalten sein. Wir verzichten deshalb auf eine 

Kennzeichnung dieser und suchen das persönliche Gespräch zu dir!  

Gerne beraten wir auch unsere veganen Gäste, die sich im ersten Moment nichts Passendes finden. 

Wir haben auch für dich eine perfekt abgestimmte vegane Speisekarte! Bitte frag´ uns einfach 

danach. 

 

Klassisch 

Oafoch  
guat 



 
 
 
 
 
           = vegetarisch 

V O R S P E I S E  
           = vegan 
 
 
BEEF TATAR vom österreichischen Weiderind  
 ‚nach Art des Hauses‘         € 15,90 
 (Lieferanten: Fleischerei & Bauernhof Draxler, Biohof Saxl, Raphael Kriechmayr 
 & Familienbauernhof aus Kärnten) 

 
 
 
 
 

S U P P E N 
 
 
 
KLARE SUPPE samt Wurzelwerk        €   3,50 

 mit Nudeln          €   3,90 
mit Frittaten          €   4,50 
mit Kaspressknödel         €   4,90 

 
 
CREMESUPPE (siehe Tafel) 

,nach Laune der Küche‘        €   5,90 
 
 
 
 

S A L A T E  
 
 
 
GEMISCHTE BLATTSALATE  
 mariniert mit unserem Hausdressing   klein   €   3,90 
         groß   €   7,90 
 
 
GEMISCHTE BLATTSALATE 
 mit gebackener Hühnerbrust (Geflügelhof Schwareiter, Feldkirchen/Donau)  € 15,90 

mit Mühlviertler Fischfilet (Freiwald Fischzucht Schaumberger, Windhaag/Freistadt) € 17,90 
mit Tranchen vom Rind (Lieferanten: Fleischerei & Bauernhof Draxler, Biohof Saxl, 

Raphael Kriechmayr & Familienbauernhof aus Kärnten)     € 18,50 

 



 
 
 
 
           = vegetarisch 

H A U P T S P E I S E N 
           = vegan 
 
GOLDBRAUN GEBACKENES SCHNITZEL 
(Familienbauernhof aus Kärnten/Fleischerei & Bauernhof Draxler Hellmonsödt) 

mit Petersilkartofferl und hausgemachten Preiselbeeren  
vom Schwein          € 12,90 
vom Kalb (Wiener Schnitzel – DAS ORIGINAL)      € 19,90 

 
SAFTIGES BACKHENDL IN DER KÜRBISKERNPANIER (Geflügelhof Schwareiter in Feldkirchen/Donau) 

von der Keule (ausgelöst und ohne Haut) oder von der Brust 
mit Petersilkartofferl, hausgemachten Preiselbeeren  
und Vogerlsalat mit Kernöldressing  € 16,90 

 
BIO-FORELLE MÜLLERIN (Freiwald Fischzucht Schaumberger, Windhaag/Freistadt) 

im Ganzen gebratene Mühlviertler BIO-Forelle 
mit Petersilkartofferl und Mandelbutter      € 19,90 

 
RISOTTO DER SAISON         € 11,90 

mit Mühlviertler Fischfilet (Freiwald Fischzucht Schaumberger, Windhaag/Freistadt) € 17,90 
mit Tranchen vom Rind (Lieferanten: Fleischerei & Bauernhof Draxler, Biohof Saxl, 

Raphael Kriechmayr & Familienbauernhof aus Kärnten)     € 18,50 

 
 
 
 
 
 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER AM NACHMITTAG 
(kleine Gerichte gibt’s nur von 13.30 – 17:00) 

 
 
MINI – BRATWÜRSTL (Familienbauernhof aus Kärnten) 
 mit Petersilkartofferl und Senf       €   8,90 
 
WURSTPRALINEN – Kärntner Mini-Cabanossi (Familienbauernhof aus Kärnten) 
 mit Schwarzbrot, frischem Kren und Senf      €   6,90 
 
POST - TOAST 

mit Salatgarnitur         €   5,90 
 
ESSIGWURST (Fleischerei Draxler, Hellmonsödt) 

mit Schwarzbrot         €   7,90 
 



S T E A K G E N U S S   -   von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr!!! 

aus Kärnten und Oberösterreich 
 

Biohof Saxl- Black Angus – Schenkenfelden 
Familie Draxler – Hellmonsödt 

Familienbauernhof Kärnten – St. Paul im Lavanttal 
 

(ca. 25 Minuten Vorfreude)  

!!! Zu jedem Steak servieren wir zwei Beilagen und eine Sauce Ihrer Wahl !!! 
 

 

250g    RINDERFILET       € 38,90 
 

300g    RUMPSTEAK          € 32,90 
 

350g   RIB EYE STEAK          € 29,90 
 

200g    HUFTSTEAKS         € 25,90 
 

ca. 500g  T-BONE STEAK       € 48,50 
 

ca. 1,1kg (mit Knochen) TOMAHAWK STEAK (für 2 Personen)   € 69,90 
 

ca. 220g  TUNA STEAK         € 26,90 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

G A R S T U F E N  
 

RARE • sehr rotes Fleisch, kalter Kern 
 

MEDIUM RAR • rotes Fleisch, lauwarmer Kern 
 

MEDIUM • rosa Fleisch, kein Blut mehr 
 

MEDIUM WELL • zartrosa Kern 
 

WELL DONE • kein rosa Kern 
 

Zu unseren Steaks empfiehlt der Biersommelier den Freistädter Imperator 
in der 0,33l Flasche! 

BEILAGEN 
 

*** 

Potatoe Crispers 
 
 

Blattspinat mit Blue Cheese 
 
 

Grillgemüse  
 
 

gegrillter Mais  
 
 

Cole Slaw  

SAUCEN 
 

*** 

Chipotle Aioli 
(mexikanische Sauce, leichte Schärfe) 

 

Pfeffersauce 
 

BBQ-Sauce 
 

Chimichurri 
(argentinische Sauce) 

 

Kräuterbutter 
 

Cheese Sauce 



 

 
 
           = vegetarisch 

 
DESSERTS 

           = vegan 
 
 
HAUSGEMACHTER STRUDEL (siehe Tafel)       €   5,90 

mit Schlagobers?         
 
BLECHKUCHEN          €   2,90 
 mit Schlagobers?          
 
POSTBECHER 
 .. lass‘ dich überraschen – wir tun es auch ;-)     €   6,90 
 
EISKAFFEE           €   6,90 
 
DIVERSE EISSORTEN (siehe Tafel)        €   1,60 
 
 
 
 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen fragen Sie bitte unsere Service-Mitarbeiter!  

PREISE VERSTEHEN SICH INKL. MWST UND ALLER GESETZLICHEN ABGABEN 

 
 

Unser zusätzliches, abwechslungsreiches Speisen- und Dessertangebot findest du auf 
unseren Kreidetafeln! Guten Appetit! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

VEGANE SPEISEKARTE 
VON 11:30 UHR BIS 14:00 UHR 

UND VON 17.30 UHR BIS 21:00 UHR 
 

 

 
V E G A N E   V O R S P E I S E   &   S A L A T E 

 
DREIERLEI VOM HOKAIDO KÜRBIS (Kürbis vom Bauernhof Schwareiter, Feldkirchen ob der Donau)  € 11,90 
  Mariniertes Kürbiscarpaccio mit Kürbis-Ingwerpüree & Kürbisstroh 
 
GEMISCHTE BLATTSALATE 

klein    €   3,90 
        groß    €   7,90 
 
BUNTER BLATTSALAT 
  mit gebratenen Kartoffeln, getrockneten Tomaten & Oliven   € 10,90 
   
   

 
 

 
V E G A N E   S U P P E  

 
KOKOS-CURRYSCHAUMSUPPE        €   5,90 
 

 

 
V E G A N E   H A U P T S P E I S E N 

 

VEGANER GEFÜLLTER PAPRIKA        € 11,90 
  mit Couscous & Tomatensauce 
 

ROTES GEMÜSECURRY         € 11,90 

mit ÖsterReis 

 
 

 

 
V E G A N E   D E S S E R T S 

 (Bitte fragen Sie uns über unser derzeitiges Sorbetangebot!) 

 

SORBETVARIATION MIT FRISCHEN FRÜCHTEN      €   7,90 

 

VEGANER BROWNIE MIT FRÜCHTE UND SORBET      €   7,90 

 

 

 


